
Voorgerechten

Valk carpaccio

Malse rundercarpaccio met truffelmayonaise of pesto, knapperige pijnboompitten, Parmezaanse kaas en rucola

Gerookte zalm tartaar

Gerookte zalmtartaar met crème fraîche en bieslook, geserveerd met mierikswortelcrème

Burrata

Zoetzure tomaatjes met verse pesto, rijke olijfolie en smaakvolle tomatenchutney

Van der  ValkKlass i ekers

Hoofdgerechten

Valk burger

Klassieke cheeseburger met zacht briochebrood, runderhamburger, 
knapperige bacon en gesmolten cheddar kaas

Traditionele kipsaté

Smaakvolle kippendijen met satésaus, atjar, knapperige kroepoek en friet

Zalm

Zalmfilet met een kruidenkorst van dille en dragon, geserveerd met gestoofde venkel en paksoi

Wienerschnitzel

Gepaneerde varkensschnitzel met een klassiek Wiener garnituur

Tournedos van ossenhaas 200 gram

Malse tournedos van ossenhaas, geserveerd met een saus naar keuze uit onze selectie  + 5

Desserts

Traditionele dame blanche

Een traditionele dame blanche met  vanille-ijs, chocoladesaus, knapperige amandelen en een toefje slagroom

Crème brûlée

Romige, zoete custard met vanillesmaak, afgetopt met gebrande rietsuiker

Valk sorbet

Drie soorten sorbetijs, vers fruit, aardbeiensaus en een toefje slagroom

3-gangen € 36.5 (Tussen-, hoofd- en nagerecht)  

 3-gangen € 39.5 (Voor-, hoofd- en nagerecht) 

4-gangen € 41.5 (Voor-, tussen-, hoofd- en nagerecht)



Voorgerechten

Forel rilette

Gebakken beekforel op brioche, met tafelzuur en krokant brioche

Ballotine

Rouleau van kip (Poulet Noir) gevuld met fruit, geserveerd met een verfijnde vadouvan-komijnmayonaise. 

Hoofdgerechten

Porc au vin

Malse roergebakken kophaas in teriyakisaus, met knapperige cashewnoten en frisse bosui

Black cod

Gebakken zwarte kabeljauw met edamame, paksoi en een smaakvolle miso-bouillon

Risotto dry aged rode biet
Risotto met spinazie en een krokant furikake

Desserts

Peer

Romige crème van peer met browniekoekjes en witte chocolademousse

Traditionele tiramisu

Lange vingers met koffie en amaretto, afgetopt met romige mascarpone voor een heerlijke klassieke tiramisu

Koffie met friandises
Koffie geserveerd met een selectie van heerlijke zoete lekkernijen

Tussengerecht

Tomatensoep
Versgemaakte tomatensoep met romige crème fraîche en verse basilicum volgens traditioneel familierecept

Bourgondische uiensoep
Traditionele uiensoep met gekarameliseerde ui, kaas en knapperige croutons

Bisque van kreeft
Gebonden kreeftensoep met een verfijnde smaak van kreeft en kruiden

Keuze  van  de  Che f


